
地元小城市の食材をふんだんに使って、ご家庭で

も作れる おてがるな洋風料理講座を開催します。

講師は、シャトー文雅の山口総料理長です。

調理後、みなさんで洋風料理を味わいながら、

作り方のコツを聞いてみてはいかがでしょうか？

みなさんのご参加をお待ちしております。
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料理指導

シャトー文雅
す な お

総料理長 山口 育生さん

当 日 作 る 洋 風 料 理 （ 予 定 ）

 イカの湯引 梅のソース

 お魚の南蛮漬

 ふんわりやわらかハンバーグ

 炒めて作るガーリックライス

 ちょっと難しい手づくりイチゴジャム

食材やレシピの都合上 、若干異なる場合がございます

開催日 3月 3日 （火） 時 間 10：00～14：00
場 所 ゆめぷらっと小城１Ｆ 研修室・クッキングスタジオ

募集人数 20名限定 参加費 １人 1,000円

お申し込み・お問い合わせ

お気軽にこちらの窓口へお申込みください。お電話でもお待ちしております。
【連絡先】 ゆめぷらっと小城 管理室 （担当：八木・北村）

〒８４５－０００１ 小城市小城町２５３－２１

三角巾、エプロン 、筆記用具を持参のうえ 、 ご参加 くだ さい 。

TEL 0952-37-6601

※料理写真は
イメージです
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